Cantvecini
Toscani I6P &

8,90€

| cantucci o cantuccini, sono uno dei maggiori vanti dolciari della cucina toscana. Sono biscotti
secchi alle mandorle, ottenuti tagliando a fette il filoncino di impasto ancora caldo. Fanno parte
dei piu tipici dessert della tradizione culinaria toscana, soprattutto accoppiati ai vini come
moscato, aleatico dell’Elba o vin santo.

IMMAGINI DELLA GALLERIA
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DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

Farina di Frumento, zucchero, mandorle 21%, uovo fresco pastorizzato, burro (latte), tuorlo d'uovo
fresco pastorizzato, Miele Millefiori. Agente lievitante: bicarbonato d'ammonio, sale. Aromi naturali:
Limone, Mandorla e Vaniglia.

Contiene: Glutine. Puo conenere tracce di altra frutta a guscio, soia e senape.
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